Filoxenia

RESTAURANT-CATE

G

KRYA MEZE | KALTE VORSPEISEN

T zatziki

401 Cremiger Magerjoghurt, verfeinert mit frischem Knoblauch und Olivendl 6,90

Feta me elaiolado kai rigani

404 Original Fetakase, verfeinert mit Oregano, saftigen Oliven und Olivendl

Dakos me tomata-feta kai miridika

405 Kretanischer Zwieback belegt mit saftigen Tomatenwdirfeln,
cremigem Schafskdse und Krautern, grofRziigig mit Olivendl betraufelt...

Fatsaria me giaourti kai karidia

406 Gebackene Rote Bete, serviert mit griechischem Joghurt
und gerdsteten Walnissen

SALATES | SALATE
(Choriatiki salata

435 Traditioneller griechischer Bauernsalat mit Fetakdse, Gurke, Tomaten,
Zwiebeln und Peperoni, abgerundet mit Olivendl
Als kleine Portion

Mediterraner Salat

436 Frischer Babyleaf-Salat mit Kirschtomaten, Croutons, Walniisssen,
Paprika und Granatapfelkernen, in Senf-Vinaigrette

Zu diesem Salat servieren wir auf Wunsch:

Hahnchenfiletstreifen gebraten +6,30

Ein kleines gegrilltes Lachsfilet +8,30

8,20

7,90

8,50

14,50
11,50

12,90



ZESTA MEZE | WARME VORSPEISEN

Fcta Foumou

415 Zart geschmolzener Feta aus dem Ofen,
verfeinert mit Peperoni, Kirschtomaten und Oregano

Katsilcisio tyri

416 Zarter Ziegenkase, serviert mit frischem Rucola und Kirschtomaten,
verfeinert mit Honig und knusprigen Walnissen

Dolmadakia me lemoni

417 Weinblatter gefillt mit aromatischem Reis, serviert mit Zitronen-Salsa

Fiperies toursi stin skhara

419 Gegrillte Peperoni, verfeinert mit Knoblauchol

Kolokit]ﬂia kai melitzanes tiganites
420 Frittierte Zucchini- und Auberginenscheiben, serviert mit Tzatziki

Slcordo Psomi

421 Ofenfrisches Brot, knusprig gebacken und mit Knoblauchol verfeinert

(Gemista Manitaria
422 Frische Champignons geflillt mit Gemuse und tGberbacken mit Edamer

Saganalci—-\/orspcisc
423 Panierter Feta, knusprig gebraten und serviert mit
feiner Feigenmarmelade

Spanakopita

424 Knuspriger Blatterteig gefillt mit Spinat und Feta, dazu Tzatziki
TiroPital(ia

425 Blatterteigtaschen mit cremiger Kasefillung, dazu Tzatziki

Gigantcs me [“eta

426 Riesenbohnen in aromatischer Tomatensauce, Giberbacken mit Feta

Babg— Kalamaré‘(ia 429 Kleine Calamari zart gegrillt, dazu Aioli
Gavros tiganitos 430 Knusprig in Olivendl gebratene Sardellen

(Harides saganaki
III

431 Saftige Scampi ,Easy Peel” mit einem Schuss WeiRwein
in Tomaten-Basilikum-Sauce und Feta, traditionell aus dem Ofen
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12,80

12,20
7,50
6,90
8,80
5,80

9,80

11,20
8,90
8,90

9,80

12,70

8,90

14,90




Filoxenia £®

RESTAURANT-CAFE

CHORTOFAGIKA PIATA
VEGETARISCHE UND VEGANE GERICHTE

Jedes vegetarische und vegane Gericht mit einem frischen Beilagen-Salat

Briam sto [Fourno

440 Ofengerostetes mediterranes Gemise, verfeinert mit Krdautern

und Uberbacken mit Feta 18,20
(Gemista

441 Mit Reis und frischen Krautern gefillte Spitzpaprika,

serviert mit Baby-Ofenkartoffeln und einem Stiick Feta 18,20

Spaghctti me Halsa | omata

443 Spaghetti in einer milden, fruchtigen Tomatensauce vegan 14,50

STO FOURNO | AUS DEM OFEN

Jedes Ofengericht mit einem frischen Beilagen-Salat

Ggros sto fourno

445 Saftiges Gyros in einer wirzigen Metaxasauce, Uberbacken mit Edamer
dazu eine Beilage nach Wahl* 19,90

Arm’ me Gx’gantcs
446 Zartes Lammfleisch im Ofen gegart
serviert mit dicken weilen Bohnen in herzhafter Tomatensauce 26,70

Moussal(é

447 Traditioneller griechischer Auflauf original
mit Lamm-Rinder-Hackfleisch, Auberginen, Kartoffeln und Béchamelsauce 23,90

Kotépoulo (Gemistd

448 Gefiillte Hihnchenbrust mit Pesto, Spinat und getrockneten Tomaten,
Uberbacken mit Edamer, serviert mit Champignonsauce
dazu eine Beilage nach Wahl* 22,30

*Bitte wahlen Sie: Gemiise aus der Pfanne, Baby-Ofenkartoffeln, Pommes Frites oder Basmati-Butterreis



STI SKHARA | VOM GRILL
Ggros

450 Knusprig gebratenes Gyros vom SpieR, serviert mit Zwiebeln und Tzatziki

Souvlaki

451 Zart gegrillte Schweinefilet-Spiele (ca. 240 g)
serviert mit Zwiebeln und Tzatziki

Bifteki Gemists

452 Saftiges Hackfleisch von Rind und Lamm, gefiillt mit Original Feta,
gegrillt und serviert mit Tzatziki

Arniot ]:iléto
453 Zartes Lammfilet (ca. 220 g), mit Gewdlirzen gegrillt
Faidé‘(ia

454 Finf Lammkoteletts vom Grill

Moschari sglcoti stin skhara

455 Kalbsleber gegrillt, serviert mit gebratenen Zwiebeln und Tzatziki

Argcntinischcs KumPstcak

456 Angus-Rumpsteak (ca. 250 g), medium gegrillt, mit Krduterbutter

Koto Poulo Fileto

457 Gegrilltes Hahnchenbrustfilet, auf Senfrahmsauce

Pikilia tis skharas

465 Grillteller mit knusprigem Gyros und zartem Souvlaki,
serviert mit Zwiebeln und Tzatziki

(Christos-[Tiloxenia

466 Grillteller mit einem Lammkotelett, Soutzoukaki und Gyros,
serviert mit Zwiebeln und Tzatziki
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18,90

20,50

21,90

28,90

27,50

25,90

31,00

22,50

20,90

23,50

Zu jedem Grillgericht servieren wir lhnen einen frischen Salat und EINE Beilage nach Wahil:
Gemiise aus der Pfanne — Baby-Ofenkartoffeln — Pommes Frites — Basmati-Butterreis




Filoxenia £

PSARIA PIATA | FISCHGERICHTE

Fileto TsiPouras

470 Zartes Doradenfilet vom Grill, mit mediterranen Krautern verfeinert 26,90

Fileto Solomou

471 Saftig gegrilltes Lachsfilet 26,90
Kalamarékia skharas
472 Zart gegrillte Mini-Calamari mit Olivendl und Zitrone , dazu Aioli 24,80

Zu jedem Fischgericht servieren wir lhnen einen frischen Salat und EINE Beilage nach Wahl:
Gemiise aus der Pfanne — Baby-Ofenkartoffeln — Pommes Frites — Basmati-Butterreis

ZYMARIKA | NUDELGERICHTE

Jedes Nudelgericht mit einem frischen Beilagen-Salat

SPaghctti me (Garides
481 Spaghetti mit Scampi , Easy Peel” in aromatischer Tomaten-Knoblauch-Sauce
verfeinert mit Zwiebeln und Basilikum — nach griechischer Art 22,90

Ill

SPaghctti me Solomou

482 Spaghetti mit einem Lachsfilet, jungem Spinat und Kirschtomaten,
abgerundet mit Knoblauch und einem Hauch WeiBwein 22,90

EXTRA-BEILAGEN:

Babykartoffeln Ofengegarte kleine Kartoffeln 5,00
Patates Tiganités Unsere Pommes Frites 5,50
Basmati-Reis ...mit Butter verfeinert 4,50
(Gemiise aus der Pfanne ..mediterran mit Knoblauch und Krautern 5,90

Beilagen-Salat ...in Senf-Vinaigrette 5,50



GLYKA | DESSERTS
Galakto Bourcko

692 Zarter Blatterteig, gefillt mit cremigem GrieRpudding
mit einer Kugel Vanilleeis

Skolatenia gevsi

693 Luftiges Schokoladensoufflé, serviert mit einer Kugel Vanilleeis

(Giaourti me meli kai karidia

694 Griechischer Joghurt, verfeinert mit Honig und Waln(issen

Mbvenpici@]iiscremc
Unsere Sorten:
Vanille — Schokolade — Walnuss — Stracciatella — Sorbet (Sorte wechselnd)
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7,90

8,90

8,90

Kugel 2,20
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MIKROI KALESMNENOI | KLEINE GASTE...

...Fur unsere kleinsten Gaste halten wir eine Kinder-Speisenkarte bereit!

Informationen liber mogliche Zusatzstoffe oder Allergene geben wir lhnen gerne.

Alle Endpreise in EURO. Bargeldlos zahlen Sie bei uns mit lhrer Girocard mit PIN.



