
KRYA OREKTIKA |  KALTE VORSPEISEN 

Xtapodi Salata    
Oktopus-Salat mit roten Zwiebeln, Tomaten, Kapern
und schwarzen Oliven, serviert auf Salatbett

Trilogia    
Drei griechische Klassiker... Tzatziki, Tarama Hechtkaviarcreme 
und Chtipiti Schafskäsecreme, dazu Pitabrot

Pikilia Orektikon   
Kalte Vorspeisenvariation mit Oktopus-Salat, dreierlei Cremes,
Oliven, Peperoni, Feta, gefülltem Weinblatt und Gigantes,
dazu Pitabrot

Oliven und Peperoni
Kleiner Snack zum Vorwegessen... 

Choriatiki mikri
Der kleine traditionelle griechische Bauernsalat mit Feta und Oliven

Tzatziki    
Griechischer Joghurt mit frischem Knoblauch und Olivenöl

Abend
KARTE

Unsere Allergen-Kennzeichnung findest du später in der Karte.
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ZESTA OREKTIKA |  WARME VORSPEISEN  

Kolokithakia Kai Melitzanes      
Gebratene Zucchini- und Auberginenscheiben, Tzatziki mit Knoblauchsauce

Saganaki     
Original Feta paniert und knusprig gebraten 

Gavros Tiganitos     
Sardellen knusprig frittiert, mit etwas Knoblauch - wie im Urlaub...

Spanakopita
Blätterteigtaschen warm gefüllt mit Spinat und Feta

Dolmadakia
Weinblätter gefüllt mit Reis, an Zitronensauce

Gigantes me Feta
Riesenbohnen aus dem Backofen in Tomatensauce mit etwas Feta

Dümmer-Pikilia
Der große Vorspeisenteller (warm und kalt) mit Gemüsen, Dolmadakia,
Saganaki, Oktopus und frittierten Sardellen, griechischen Cremes und
Blätterteig   KALI OREXI...!

Garides Saganaki     
Garnelen aus dem Ofen, in leichter Tomaten-Salsa mit etwas Feta

Skordo psomo
Ofenfrisches Brot mit viel Knoblauch

Katsikísio tyrí     
Zarter Ziegenkäse, serviert mit frischem Rucola,
verfeinert mit Honig und knusprigen Walnüssen 

Feta Fournou     
Geschmolzener Feta aus dem Ofen, mit Peperoni, Tomaten und Oregano 
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VEGETARISCHE UND VEGANE GERICHTE

SALATE

Abend
KARTE

Choriatiki salata
Traditioneller griechischer Bauernsalat mit Feta, Gurken, Tomaten,
Zwiebeln, Peperoni und Oliven, abgerundet mit Olivenöl

Panzari Salata
Blattsalate mit Rote Beete, saftigen Orangenfilets und Granatapfelkernen
und knackigen Walnüssen in hausgemachtem Honigdressing

Kotopoulo salata
Blattsalate mit Hähnchenbrustfilet, Kirschtomaten, Croutons 
und Parmesan, in Vinaigrette
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Gemista
Mit Reis und frischen Kräutern gefüllte Spitzpaprika, 
serviert mit Ofenkartoffeln und einem Stück Feta, dazu ein Salat

Kritharaki me Saltsa
Griechische Nudeln in Tomatensauce mit Feta überbacken 
dazu ein Salat

Briám Sto Fourno
Mediterranes Gemüse aus dem Ofen mit leichter Knoblauch-
Tomatensauce
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AUS DEM BACKOFEN

Abend
KARTE
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Gyros sto Fourno 
Gyros in Metaxasauce und mit Edamerkäse überbacken, 
dazu Pommes Frites und ein Salat

Moussaka 
Griechischer Traditions-Auflauf mit Rinder-Schweine-Hackfleisch,
Auberginen und Kartoffeln, gratiniert mit Bechamel

Soutzoukakia Fournou 
Klassisch aus Rinder-Schweine-Hackfleisch,
in Knoblauch-Tomatensauce und mit Käse überbacken
dazu Basmatireis und ein Salat

Kotopoulo Gemisto 
Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Pesto, Spinat und
getrockneten Tomaten, gratiniert mit Edamerkäse,
dazu Champignonrahmsauce, Basmatireis und ein Salat
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UNSERE BEILAGEN: KLEINE ERKLÄRUNG
und auf Wunsch zur zusätzlichen Bestellung

sind frittierte kleine Kartoffeln                

…mit Butter abgeschmeckt 

sind unsere “Filoxenia”-Patates tiganites         

...serviert in Tomatensalsa

…original mit etwas Zitrone! 

...aus der Pfanne mediterran abgeschmeckt

...unser Beilagen-Salat mit Senf-Vinaigrette

Babykartoffeln 

Basmati-Reis  

Pommes Frites  

Griechische Nudeln 

Ofenkartoffeln “griechisch”

Gemüse

Salat
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Alle Beilagen sind vegetarisch.



GERICHTE VOM GRILL

Abend
KARTE

Kotopoulo Fileto 
Hähnchenbrustfilet an Sauce Bearnaise und Gemüse
dazu Babykartoffeln und ein Salat

Souvlaki 
Schweinefilet-Spieße, serviert mit Tzatziki, Pommes Frites 
und einem Salat

Arni Fileto 
Lammfilets gegrillt, mit Kräuterbutter, Gemüse und Babykartoffeln 
dazu ein Salat

Souvlaki Spezial 
Großer Schweinefiletspieß mit Zwiebeln und Paprika an Pfeffersauce 
dazu Babykartoffeln und ein Salat

Bifteki Gemisto 
Saftiges Hackfleisch von Rind und Schwein gefüllt mit Feta,
mit Tzatziki und Pommes Frites, dazu ein Salat

Angus-Rumpsteak 
Ca. 250 g, mit Kräuterbutter, Gemüse und Babykartoffeln 
dazu ein Salat

Paidakia 
Lammkoteletts gegrillt, mit Kräuterbutter, Gemüse und Ofenkartoffeln
dazu ein Salat
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Pikilia Tis Skaras
Grillteller mit Gyros und zartem Souvlaki
Tzatziki und Pommes Frites, dazu ein Salat
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GYROS UND MEHR VOM GRILL

Unsere Allergen-Kennzeichnung findest du später in der Karte.

Abend
KARTE

18,90Gyros 
Schweinefleisch klassisch vom Drehspieß
mit Tzatziki, Pommes Frites und einem Salat

Trikala-Teller 
Gyros und Kalbsleber an Tzatziki und Pommes Frites
dazu ein Salat

Farkadona-Teller 
Gyros, Hähnchenbrustfilet und Schweinefilet gegrillt,
an Tzatziki und Pommes Frites, dazu ein Salat

Christos Filoxenia 
Grillteller mit einem Lammkotelett, Soutzoukakia und Gyros 
serviert mit Tzatziki, Pommes Frites und einem Salat 

Olympos-teller 
Kleines Angus-Rumpsteak, Kalbsleber und Lammfilet gegrillt
mit Sauce Bearnaise, dazu Babykartoffeln und ein Salat

Katerina-Teller
Zartes Hähnchen- und Schweinefilet an Champignonrahmsauce
und Gemüse, dazu Babykartoffeln und ein Salat
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FISCH-GERICHTE

Kalamarakia Skharas 
Mini-Calamari vom Grill, klassisch griechisch in Olivenöl und Zitrone
mit Gemüse, Basmatireis und einem Salat

Schollenfilets 
Gebratene Schollenfilets, klassisch griechisch in Olivenöl und Zitrone
dazu Babykartoffeln und ein Salat

Fisch-Teller Filoxenia 
Mit gegrilltem Doraden- und Lachsfilet, Mini-Calamari und Garnelen, 
dazu Gemüse, Babykartoffeln und ein Salat

Lachsfilet  
Saftig gegrilltes Lachsfilet, an Kräuterbutter
serviert mit Gemüse, Babykartoffeln und einem Salat 

SPAGHETTI ME SOLOMOU
Spaghetti mit einem gegrillten Lachsfilet, Spinat und Kirschtomaten
abgerundet mit Knoblauch und Olivenöl

SPAGHETTI ME GARIDES
Spaghetti mit Garnelen (ohne Schale) in Tomaten-Knoblauchsauce
verfeinert mit Basilikum - nach griechischer Art
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Erklärung der Allergenkennzeichnung und verwendeten Zusatzstoffe
(A) Weizen/Glutene, (B) Fisch, (C) Nüsse, Kerne, Schalenfrüchte,  (F) Laktose/Milch,   

(I) Eier, (K) Senf, (L) Krebstiere/Schalentiere, (W) Weichtiere/Garnelen, (S) Sellerie
(2) Konservierungsstoffe, (3) Antioxidationsmittel, 



UNSERE SONDERSEITE:
NEUES AUS DER FILOXENIA-KÜCHE

Vorspeise: Tarama
Typisch griechisch-mediterrane Hechtkaviar-Creme

Tsipouras Nach Art der Küche
Doradenfilet gegrillt, auf griechischen Nudeln in Tomatensalsa
dazu ein Salat

Lammhaxe Sto Fourno
Ausgelöstes Fleisch der Lammhaxe zart geschmort
mit dicken Bohnen und Feta überbacken 
dazu servieren wir einen Salat

Schnitzel “Wiener Art”
Der deutsche Klassiker...
Hauchdünne Schweineschnitzel gebraten, mit Zitrone
dazu Pommes Frites und ein Salat
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Du möchtest unsere Saucen Probieren?
Gerne kannst du eine hausgemachte Sauce zu allen Gerichten
dazu bestellen - wähle aus:
Metaxasauce, Champignonsauce, Pfeffersauce, Sauce Bearnaise
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